In this unit

You will:
e Understdand an Itdlian menu

* Ledrn how to set the table and all
the vocabular5

* Be able to order food and to take

an order from an Italian menu

* Understand and use the
indefinite articles UN, UNA, UN’




Assessment

Students will be assessed in pairs.
The assessment will be ordl and written.
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IL MEND IN ITALIANG

| pasﬁ, in ITALIA, sono tradizionalmente

suddy

SECONDO

Finmmenteiepmtem
Carne, pesce, uoua e, peri
vegetariani, formaggie |
legumisonolobose |
dei secondi pill conosciuti.

di solito si tratta dLIAEAE& El{ntte oa -

verdire (Coltte e Crinde), Mﬂj!\t e salse.

, Cleat
) . Un piatto unico che non
\ W prevede secondo, ma solo un antipasto,
h generalmente composto da fritti.




la forchetta il coltello il cucchiaio

G

} il piatto (piano) il piatto (fondo)

il tovagliolo

C le posate ) T_—
Il menu
il bicchiere

la sedia

il tavolo ‘ la bottiglia

https://www.youtube.com/watch?v=c81aPaN-ry0
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AL RISTORANTE: lessico italiano


https://www.youtube.com/watch?v=c81aPaN-ry0
https://www.youtube.com/watch?v=c81aPaN-ry0
https://www.youtube.com/watch?v=c81aPaN-ry0

Ristorante

Prosciu

tto e formaggio Carne

Pomodori ripieni

Bruschette Cotoletta alla milanese
Insalata di mare Braciola di maiale ai
ferri

Primi piatti Pollo allo spiedo
Arrosto di vitello

Tortellini in brodo

Tagliatelle ai porcini Pesce

Lasagne al forno

Risotto ai funghi Trota al forng
Minestrone Sogliola
Spaghetti ai frutti

di mare Contorni

Spaghetti al pomodoro

Insalata mista
Patatine fritte

f
Pure di patate
Spinaci al burro
Peperoni alla griglia

Dolce

Frutta fresca
Macedonia
Fragole
Gelato

Panna cotta

TiramisQ
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